
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■くるみ割り人形デザインの BOXで、贈る人ももらう人もこころ踊るホリデーギフト 

ひと粒ひと粒の味ごとにナンバーがつけられた手作 

りキャラメルで人気の「NUMBER SUGAR」とのコ 

ラボレート BOXができました。くるみ割り人形のデ 

ザインがほどこされた BOXは、ファブリックの手触 

りと上品なピンクで、日頃お世話になっている方や 

友達同士のプレゼント交換などのちょっとしたギフトとして、また、日々頑張っている自分への甘いご褒美 

としてもオススメです。キャラメルの優しい甘さとともに、ホリデーシーズンをお楽しみください。 
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【チャコット代官山本店】ホリデーシーズン 

「くるみ割り人形」がキュートな 

NUMBER SUGARコラボオリジナル BOXキャラメル 

12月 1日(金)より数量限定販売！ 

～シーズナルスイーツのマフィンも販売～ 

 

 

2023年 11月 30日 

チャコット株式会社 

オンワードグループのチャコット株式会社(本社：東京都港区 代表取締役社長：馬場 昭典)は、ブランド

フィロソフィーに掲げる“人生を、芯から美しく。”を具現化する、次世代型グローバル・フラッグシップスト

ア「チャコット代官山本店」にて、キャラメル専門店「NUMBER SUGAR」とのスペシャルコラボレーショ

ンチャコットオリジナル BOX生キャラメルを 12/1(金)より数量限定で販売します。 

また、カフェ・コトーでもシーズナルスイーツとしてバレエ「くるみ割り人形」から雪の女王、花のワルツ

をモチーフにしたオリジナルマフィンを販売します。是非この機会にクリスマススイーツをお楽しみくださ

い。 



       

□商品詳細 

      バリエーション豊かな 5種類のフレーバー 

        

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

レトロな雰囲気のくるみ割り人形をあしらったファブリック調の BOX は、フェミニンでもありキュ

ート。NUMBER SUGARと Chacottのロゴが両サイドに入ります。 
 

□商品名：NUMBER SUGAR コラボオリジナル BOXキャラメル 

□発売日：２０２３年 12月１日（金） 

□価格：￥１，１００（税込） 

□販売店舗：チャコット代官山本店 

 

No.1 VANILLA 

芳醇な香りのマダガスカル産バニラビーンズを使用。 

シンプルな味、どの世代の方にもオススメのベーシックなキャラメル。ほんのり感じる

蜂蜜が、後味を優しく包みます。 

原材料：生クリーム 砂糖 水飴 蜂蜜 バター バニラビーンズ 

アレルギー：乳 

 

No.2 SALT 

フランス産ブルターニュの塩と、イギリスマルドン社の塩を使用。個性ある 2 種類の塩

を練り込むことで、口どけとともに変化する奥深い甘さを演出しております。人気ナン

バーワンの味です。 

原材料：生クリーム 砂糖 水飴 バター 塩 バニラビーンズ 

アレルギー：乳 

 

No.3 CINNAMON & TEA 

繊細な香りのセイロン産シナモンとダージリン産紅茶葉を使用。生クリームで茶葉を蒸

らし芳醇な香りを引き出しています。シナモンの爽やかさと、紅茶の上品な香りが口い

っぱいに広がります。 

原材料：生クリーム 砂糖 水飴 バター 塩 シナモン 紅茶 

アレルギー：乳 

 

No.4 CHOCOLATE 

チョコレートの香ばしさを生かす、絶妙な焦がし具合で仕上げています。みんなが大好

きなチョコレートをキャラメルで表現しました。 

原材料：生クリーム 砂糖 水飴 バター 塩 カカオマス 

アレルギー：乳 

 

No.5 RASPBERRY 

フレッシュなフランス産ラズベリーを使用。弱火でゆっくり煮詰めることで果実の鮮や

かな色をそのまま閉じ込めました。甘酸っぱさと、噛むほどに溢れる果実のジューシー

さを味わえます。 

原材料：生クリーム 砂糖 水飴 バター ラズベリー レモン 

アレルギー：乳 

 

 

 

 

 



 

 

 

■シーズナルスイーツは２種類のマフィンで華やかティータイム  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      ―施設概要― 

 

 

 

 

 

 

 

■ 名    称 ： チャコット代官山本店 

■ 開 設 日 ： 2022年 3月 3日（木）  グランドオープン３月１２日（土） 

■ 延床面積 ： 約２,４６５㎡（約７４７坪） 

■ 営業時間 ： スタジオ    9:30～22:０0 ※日曜日～２１:00  （休業日：年中無休 ※年末年始を除く ） 

ショップ  11:00～19:00               ( 同上                       ) 

カフェ    10:00～19:00               ( 同上                         ) 

シーズナルスイーツのマフィンは、バレエを熟知しスイーツ大好きな当社社員が「くるみ割り人形」の雪の女

王、花のワルツをイメージしてデザインとテイストを決めました。テイストはもちろんのこと、クリームの形、ト

ッピングの場所など細部にまでこだわりました。グルテンフリー、白砂糖不使用、植物性食材で作られた身

体に優しいスイーツを提供している「milco sweets」監修のマフィンです。 

バレエ「くるみ割り人形」の世界観で溢れている館内を散策のあとは、B1Fカフェ・コトーで華やかなティータ

イムをお過ごしください。 

 

 

 

□マフィン「雪の女王」 ￥600（税込） 

 

バレエ 「くるみ割り人形」１幕の最後に登場する「雪の女王」をイ

メージした、バニラフレーバーのマフィン。クリームは豆乳を使用

してバニラで香り付けし、シルバーの飾りが上品なアクセントに

なっています。マフィンは素材を活かしたプレーンな味わい。作

品の中でもっとも美しいと言われるシーンにふさわしく上品でエ

レガントなマフィンです。 

□マフィン「花のワルツ」 ￥600（税込） 

 

「花のワルツ」は、チャイコフスキー作曲のバレエ音楽。バレエ「く

るみ割り人形」に登場するお菓子の国に住むお茶の葉の妖精が

華麗に踊るシーンで演奏されます。華やかなお花を模ったクリー

ムは爽やかなレモンフレーバーで、中心にはオレンジピールがア

クセントになっています。マフィンはアールグレイの茶葉を混ぜて

香り豊かな仕上がりです。 


